
Νησί

RESTAURANT NISI

EST 2024

ΚΡΕΑΤΙΚΑ

Παϊδάκια Αρνίσια Μερ. 
Παϊδάκια Αρνίσια Κιλό

Πανσετάκια χοιρινά 
Kαραμελωμένα

Ψαρονέφρι Χοιρινό 
Με σάλτσα κρασιού

Μπριζόλα Μοσχαρίσια
Σπαλομπριζόλα Μοσχ/σια  600γρ

Tomahawk μοσχαρίσια
Μπιφτεκι μοσχαρίσιο

Φιλέτο μοσχαρίσιο 

Με σάλτσα κρασιού 

Συκώτι μοσχαρίσιο 
Με πάπρικα καραμελωμένα

κρεμμύδια και φάβα

Σουβλάκι κοτόπουλο
Γιαούρτι, κάρυ, μέλι, 

μουστάρδα, σουσάμι και πίτα

Κοτόπουλο σχάρας
Μουστάρδα, μέλι, κάρυ

.................................................
*Τα κρεατικά σερβίρονται με ρύζι 

ή πατάτες της ή πουρέ και 
σως της επιλογής σας 

Πιάτο ημέρας
(Παρακαλώ ρωτήστε μας)

Ντιπάκια σως

Bernaise
Red wine sauce

BBQ
Sweet chilli

Γλυκόξινη

ΓΛΥΚΑ

Σπιτική Λεμονόπιτα
Creme brulee 

Παγωτό

ΜΠΥΡΕΣ

Μύθος 500ml
Μύθος 300ml

Άλφα 500ml
Μάμος 500ml

Άλφα ή Φίξ ανευ 500ml
Φιξ 500ml

Radler 500ml

MEAT

Lamb chops Por�on
Lamb chops Kilo
Panseta 
Caramelized

Pork fillet 

With wine sauce

Beef Steak 
Spalomprizola 600gr
Tomahawk beef
Beef burger
Beef fillet 
With wine sauce

Beef liver 
With paprika caramelized 
onions and fava beans

Chicken souvlaki
Yoghurt, curry, honey, 
mustard, sesame and pita

Grilled chicken
Mustard, honey, curry

.................................................
*Meats are served with rice 
or french fries or puree
& sauce of your choice

Dish of the day
(Please ask us)

Dips in sauce

Bernaise
Red wine sauce
BBQ
Sweet chili
Sweet and sour

DESSERTS

Home made Lemon Pie
Creme brulee
Ice cream

BEERS

Mythos 500ml
Mythos 300ml
Alpha 500ml
Mamos 500ml
Alfa or Fix without 500ml
Fix  500ml
Radler 500ml

Ευχαριστου� με	για	την	προτη� μηση	σας	-	Thank	you	for	visiting	our	restaurant

Αγορανομικο� ς	υπευ� θυνος:	Ηλι�ας	Σαρη�παπας

		Στις	τιμε�ς	περιλαμβα� νονται	ο� λες	οι	νο� μιμες	επιβαρυ� νσεις	φο� ρος	,	σε�ρβις.

Accountable	to	the	law	Chrisanthi	Chatzitaki		Prices	include	all	legal	charges	tax	service

Όλα	τα	φαγητα� 	τηγανι�ζονται	σε	ηλιε�λαιο.		-		Σε	ο� λες	τις	σαλα� τες	χρησιμοποιει�ται	Ελαιο� λαδο.	

All	food	is	cooked	in	Sun	�lower	oil.		In	our	

Salads	we	use	Olive	oil.	Items	marked	with	the	sign	(*)	are	frozen.

Ο	καταναλωτη� ς	δεν		ε�χει	υποχρε�ωση	να	πληρω� σει	εα� ν	δεν	λα� βει		το	νο� μιμο	

παραστατικο� 	στοιχει�ο		(	απο� δειξη	-	τιμολο�γιο)

Consumer	is	not	obliged	to	pay	if	the	notice	of	payment		has	not	been	received	(	receipt	-	invoice)	

Το	λα� δι	και	το	ξυ� δι	βα� ση	νο� μου	δι�νονται	σε	εμφιαλωμε�να	μπουκαλα� κια	των	150γρ.	(το	μπουκαλα� κι)		

Olive	oil	and	Vinegar	are	served	in	bottled	bottles	of	150gr.		Tο	κατα� στημα	διαθε�τει	κυτι�ο	παραπο� νων

ΚΡΑΣΙΑ

Ποτήρι Κρασί ήΡετσίνα
Ασκός Σεμέλη καράφα 0,5 λ

Ασκός Σεμέλη καράφα 1 λ
(Λευκό, Κόκκινο, Ροζέ)

Τζούλια (Λευκό, Κόκκινο, Ροζέ)

Ρετσίνα Κεχριμπάρι
Ρετσίνα  Μαλαματίνα

 (200ml)ΟΥΖΑ

Ουζο ή Τσίπουρο ποτήρι
Πιτσιλαδή

Σαμαρά μπλέ
Βαρβαγιάννη μπλέ/πράσινο

Λέσβιον 
Λίνου

Πλωμάρι

(200ml)ΤΣΙΠΟΥΡΟ 
Ηδωνικό

Αποστολάκη
Δεκαράκι

ΠΟΤΑ

Prosecco
Ουίσκι Johnnie Walker 

Ουίσκι Cu�y Sark
Μεταξά 3*
Μεταξά 5*

Bacardi, Vodka, Gin

WINES

Glass of Wine or Retsina
Askos Semeli carafe 0.5 l
Askos Semeli carafe 1 l
(White, Red, Rose)

Julia (White, Red, Rose)

Retsina Kexribari
Retsina Malama�na

OUZO(200ml)

Ouzo or Tsipouro  glass
Pitsiladi
Samara blue
Varvagianni blue/green
Lesvion
Linus 
Plomari

 (200ml)CHIPOURO
Hedonico
Apostolakis
Dekaraki

DRINKS

Prosecco
Johnnie Walker 
Cu�y Sark 
Metaxa 3*
Metaxa 5*
Bacardi, Vodka, Gin

.......... ..........
..........
..........

..........

..........

..........

..........

..........

..........

..........

..........

..........

..........

..........
.........

..........

..........

..........

..........

..........

..........

..........

..........

..........

..........

..........

..........

..........

..........

..........

..........

..........

..........

..........

..........

..........

..........

..........

..........

..........

..........

..........

..........

..........

..........

..........

..........

..........

..........

..........



ΤΥΡΙΑ

Φέτα

Φέτα ψητή Ντομάτα,πιπεριά,

κρεμμύδι,μπούκοβο

Μαστέλο-Χαλούμι 
Με μαρμελάδα σύκο

Λαδοτύρι σχάρας

Μανούρι σφολιάτα 
Με μέλι και σουσάμι

Ταλαγάνι 
Με μαρμελάδα καρότο

.................................................

.................................................

ΚΥΡΙΩΣ

Ζυμαρικά/ριζότο 

Μπολονέζ 
Μοσχαρίσιο κιμά, παρμεζάνα, 

φρέσκα μυρωδικά 

Ταλιατέλες με γαρίδες
Φρέσκα μυρωδικά, κάπαρη, σκόρδο,  

ντοματίνια, κρεμμύδι, παρμεζάνα

Πέννες 4 τυριά
Σπανάκι και κρέμα γάλακτος

Ριζότο μανιτάρια
Γκοργκοντζόλα, παρμεζάνα, 

πορτσίνι, τρούφα, φρέσκο κρεμμύδι

Ριζότο γαρίδας
Γαρίδες, φρέσκα μυρωδικά, ντοματίνια, 

κάπαρη, σέλινο, σκόρδο, κρεμμύδι

ΘΑΛΑΣΣΙΝΑ

Γλώσσα
Κάπαρη, μύρτιλο ή αρώνια, βούτυρο

Μύδια σωτέ
Φρέσκο κρεμμύδι, μυρωδικά, κρέμα

 γάλακτος σβησμένα σε κρασί 

Γαρίδες σαγανάκι 
Σβησμένες με ούζο

Φιλέτο Λαυράκι ή Τσιπούρα

Χταπόδι σχάρας
με φάβα και φρέσκα μυρωδικά 

Καλαμάρι σχάρας
με γουακαμόλε και φρέσκα μυρωδικά   

CHEESES

Feta

Roasted feta Tomato, pepper,

onion, spring onion

Mastelo-Haloumi 
With fig jam

Grilled Oil cheese

Manouri puff pastry 
With honey and sesame

Τalagani
With carrot marmalade 

.................................................

.................................................

MAIN DISHES

Pasta/riso�o

Bolognese 
minced meat, parmesan, 

fresh herbs

Toagliatelle with shrimps 
Fresh herbs, caper, cherry tomato,

garlic, onion, parmesan

Penne 4 cheese
Cream and spinach,

Mushroom riso�o
Gorgonzola, parmesan, 

porcini, truffle, fresh onion 

Riso�o shimps
Fresh herbs, cherry tomatos, caper

celery,  garlic, onions

SEAFOOD

Sole fish
Caper, blueberry or aronia, bu�er

Sautéed Mussels
Fresh onion, herbs, cream  

of milk in wine

Saganaki shrimps 
Quenched with ouzo

Sea bass or sea bream Fillet

Grill Octapus
with fava and fresh herbs

Grill Calamari
with Guacamole and fresh herbs    

ΣΑΛΑΤΕΣ

Χωριάτικη

Λέσβος 

Πράσινη ανάμεικτη, λαδοτύρι,

αποξηραμένα σύκα, ντοματίνια

Σαντορινιά 

Ντοματίνια, αγγούρι, μυζήθρα,

κάπαρη, φρέσκο κρεμμύδι

Νησί

Κατσικίσιο τυρί, Λόλα, κρεμμύδι τουρσί,  

 κουκουνάρι, ελιές, μαρμελάδα καρότο

Μεσογιακή  

Πράσινη ανάμεικτη, γαρίδες, χταπόδι,

καλαμάρι, μάνκγο, φρέσκα μυρωδικά 

ΜΕΖΕΔΕΣ

Ελιές

Τζατζίκι

Παντζαροσαλάτα

Φάβα

Χούμους

Πατάτες Τηγ.

Πατάτα πήλινο 

Σουτζούκι, λαδοτύρι, 

κρεμμύδι ,κρέμα γάλακτος

Μανιτάρια γεμιστά Φούρνου

(Με 4 Τυριά)

Μεσογειακός Μεζές 

Ανάμεικτα θαλασσινά με ντοματίνια, 

κάπαρη, φρέσκα μυρωδικά

Χτένια με μάνγκο και τσίλι

Ονειρολόγιο 

(λουκάνικο χωριάτικο Λέσβου)

Με φέτα, μέλι, μουστάρδα, 

βαλσάμικο, δενδρολίβανο

Τηγανιά κοτόπουλο

Μέλι, μουστάρδα  σβησμένο με ρακόμελο

Απάκι κοτόπουλο ή χοιρινό

Με πιτάκια, ντιπ γιαουρτιού, ντομάτα, 

κρεμμύδι, φρέσκα μυρωδικά

Κουβέρ

.................................................

.................................................

ΚΑΦΕΔΕΣ-ΡΟΦΗΜΑΤΑ

Ελληνικός

Ελληνικός Διπλός

Εσπρέσο

Εσπρέσο Διπλό

Αμερικάνο 

Αμερικάνο Διπλό 

Καπουτσίνο

Καπουτσίνο Διπλό

Φρέντο εσπρέσο

Φρέντο καπουτσίνο 

Νες (ζεστό/κρύο)

Τσάι (ρωτήστε μας)

Σοκολάτα (ζεστή/κρύα)

Φυσικός χυμός Πορτοκάλι 

Φυσικός Ανάμεικτος χυμός

Μιλκ Σέϊκ  

Αναψυκτικά 

Εμφιαλωμένο νερό 0,5 Λ.

Εμφιαλωμένο νερό 1 Λ.

Ανθρακούχο νερό 0,5 Λ.

Ανθρακούχο νερό 1 Λ

COFFEE DRINKS

Greek Coffee

Greek Coffee Double 

Espresso

Espresso Double 

Americano

Americano Double

Cappuccino

Cappuccino Double

Fredo espresso

Freddo cappuccino

Ness (hot/cold)

Tea (ask us)

Chocolate (hot/cold)

Fresh Orange juice 

Fresh Mix  juice

Milk Shake

So� drinks

Bo�led water 0.5 L.

Bo�led water 1 L.

Sparkling water 0,5 L

Sparkling water 1 L

SALADS

Greek salad

Lesbos

Mixed greens, olive oil cheese, 

dried figs, cherry tomatoes

Santorini

Tomatoes, cucumber, mizithra,

capers, spring onion

Island

Goat cheese, Lola, pickle onion,

pine nuts, olives, carrot marmalade

Mediterranean 

Mix green, shrimps, octopus

calamari, mango, fresh herbs 

APPETIZERS

Olives

Tzatziki

Beetroot salad

Fava

Humus

French fries

Potato in clay pot

Soutzouki, olive oil cheese

onion, milk cream

Stuffed mushrooms in the oven

(with 4 cheese)

Mediterranean   Μεζε

Mix sea food with cherry tomatoes

caper, fresh herbs 

Scallops with mango & chili

Onirologio 

(Lesbian village sausage)

With feta cheese, honey, mustard, 

balsamic vinegar, rosemary

Fried chicken

Honey, mustard  with Rakomelo

Chicken or pork Apaki

With small pitas, Yoghurt dip, tomato

onion, fresh herbs

Cover charge
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ΠΡΩΙΝΑ

 

Αυγά Scrambled
Συνοδεύονται με λουκάνικο ή μπέικον, 

Γκούντα ή λαδοτύρι, φέτα ή αβοκάντο, 

ή μανιτάρια  

Ομελέτα
Μπέικον, μανιτάρια, λαδοτύρι

Γιαούρτι με μέλι,καρύδια 

/ φρούτα εποχής

Τόστ ζαμπόν ή γαλοπούλα & τυρί

Ελληνικό Χωριάτικο, Σάντουϊτς
φέτα, ντομάτα, αγγούρι, πάστα ελιάς,

ελαιόλαδο, ρίγανη 

Λέσβος, Σάντουϊτς
Ντομάτα, αγγούρι, πάστα ελιάς, 

ελαιόλαδο, λαδοτύρι, ρίγανη.

Σάντουϊτς Ομελέτα 

Με καπνιστό σολωμό, 

αβοκάντο, ντοματίνια 

BREAKFAST

Scrambled Eggs
Served with sausage or bacon, Gouda,

or oil cheese, feta or avocado,

or mushrooms

Omele�e
Bacon, mushrooms oil cheese

Yoghurt with honey, nuts 

/ seasonal fruits

Ham or turkey, cheese toast

Greek Sandwich
Feta tomato, cucumber, olive paste,

oregane, olive oil

Lesvos Sandwich
Tomato, cucumber, olive paste, 

olive oil, oil cheese, oregano.  

Sandwich Omele�e
With smoked salmon,

avocado, cherry toamatos  


